DECKMQ"’S VINO CAPSULA DEL DIA # 61

Italia: EL Corazén del Vino y el Espejo de Baja

Equipo Deckman’s: Después de recorrer Espana, aterrizamos en ltalia, el gigante que en este 2025
reclama el trono como el mayor productor de vino del mundo (47.4 millones de hectolitros). Pero no se
dejen enganar por el volumen; Italia no es una fabrica, es un jardin. Con més de 500 variedades de uva
nativas, es el pais con mayor biodiversidad viticola del planeta. Si Baja es libertad, Italia es la madre de
esa diversidad.

Un Poco de Historia (Para contar en la mesa): Hace 4,000 anos, los griegos llamaron a Italia "Enotria" (tierra
delvino). Los romanos, después, convirtieron el vino en una cuestién de estado, llevandolo a cada rincén
de su imperio. Pero la verdadera leccidon para nosotros esta en su resiliencia. Tras ser devastados por la
filoxera en el siglo XIX, ltalia se reinventé. En 1963 crearon el sistema DOC y luego el DOCG, ensenandole
al mundo que el origen lo es todo. Hoy, Italia lidera la revolucion verde: mas del 20% de sus vifiedos son
organicos, una obsesion por la sostenibilidad que resuena con lo que hacemos aqui, en nuestro terruno
de fuegoy mar.

El Mapa de Sabores:

e ElNorte (Frio y Elegante): Piamonte es la tierra del Nebbiolo. Piensen en vinos estructurados, con
aromas a rosas y alquitran.

e EL Centro (Sol y Tradicién): Toscana y su uva Sangiovese. Vinos con una acidez vibrante que
"limpian" la grasa del paladar.

e EL Sur (Calor y Potencia): Sicilia y Puglia, donde uvas como el Nero d’Avola dan vinos oscuros,
maduros y especiados.

¢:Como lo aterrizamos en Deckman’s? (Herramientas de Venta): Muchos clientes buscan "lo conocido”,
pero nuestra labor es llevarlos al siguiente nivel usando a Italia como puente. En Baja California, las uvas
italianas han encontrado un segundo hogar gracias a visionarios como Camilo Magoni.

1. El Gancho del Nebbiolo: Si un cliente pide un vino con cuerpo, hablenle de nuestro Nebbiolo
bajacaliforniano. Digan: "Este Nebbiolo de Henri Lurton captura la elegancia del Piamonte, pero
con la potencia del sol de Guadalupe. Es un vino con estructura de hierro y alma de seda".

2. LaVersatilidad del Sangiovese: ;Carne a labrasa o borrego? "Pruebe este Sangiovese local. En Italia
es el rey de la mesa porque su acidez corta la grasa de la carne perfectamente, dejando el paladar
listo para el siguiente bocado".

3. Blancos con Caracter: Si buscan algo fresco, pero con cuerpo: "Este Fiano o Vermentino de Baja
evoca la brisa del Mediterraneo; es mineral y vibrante, ideal para nuestros ostiones".

Tip de Servicio: Usen la comparacién. Digan al cliente: "El sistema de calidad italiano (DOCG) es muy
riguroso, y aqui en el Valle seguimos esa misma filosofia de respeto al origen". Eso le da al cliente la
seguridad de que estd bebiendo algo de clase mundial.

iMotivacion! Italia nos ensefa que el vino es alegriay diversidad. No solo vendemos una copa; vendemos
una herencia que viajé por el mar para echar raices en nuestro suelo. Vendan con esa sonrisa que
caracteriza a la hospitalidad italiana y mexicana. jVamos a hacer que hoy cada mesa descubra un nuevo
favorito!



