DECKMQ"’S VINO CAPSULA DEL DIA #90

Stellenbosch (Sudafrica)

Equipo Deckman’s: si Sudafrica es historia y tradicién, Stellenbosch es su corazén moderno y su orgullo vinicola.
Fundada a fines del siglo XVII, la regién se convirtid en la zona vitivinicola mas influyente del pais, conocida por
producir Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah y Chenin Blanc de clase mundial. Stellenbosch combina historia,
clima, suelo y vision, y nos deja una lecciéon muy clara: la identidad del terrufio mas la disciplina del productor
genera vinos memorables.
Laregion estd ubicada a unos 50 kildmetros al este de Ciudad del Caboy se caracteriza por un clima mediterraneo
calido, con veranos secos e inviernos lluviosos, ideal para uvas de guarda. Sus suelos son variados: graniticos,
arcillosos y de esquisto, cada uno aportando caracteristicas Unicas al vino. Las laderas orientadas al este y al sur,
mas frescas, producen tintos elegantes y blancos vibrantes, mientras que las zonas mas calidas dan vinos mas
concentrados y potentes.
Productores destacados: Stellenbosch alberga algunas de las bodegas mas prestigiosas de Sudafrica, que han
marcado el estandar internacional. Entre ellas destacan: Kanonkop, famoso por su Pinotage y Cabernet Sauvignon
de guarda; Rust en Vrede, sindnimo de tintos potentes y elegantes; Meerlust, pionero en blends bordeleses;
Glenelly, que combina estilo francés y frescura sudafricana; Tokara y Vergelegen, reconocidos por blancosy tintos
de precision; y Buitenverwachting, experto en blends mediterraneos y Sauvignon Blanc de alta calidad.
Estilos caracteristicos:

e Cabernet Sauvignony blends bordeleses: potentes, estructurados, con taninos firmes y fruta madura.

e Pinotage: el icono sudafricano, con fruta negra, cacao y notas de humo, ideal para platos intensos.

e Syrah: especiado, con fruta negra y textura envolvente.

e Chenin Blanc: fresco, vibrante y gastronémico.

¢ Chardonnay: elegante, con tensién y acidez, perfecto para maridajes delicados.

Puente con Baja Californiay Deckman’s:
Stellenbosch nos permite ensefar al cliente que la estructura, la fruta y la gastronomia se logran incluso en climas
calidos. Esto conecta directamente con nuestros tintos mexicanos de Valle de Guadalupe, Santo Tomas y Ojos
Negros. Cuando el cliente busca Cabernet, Syrah o blends mediterraneos, podemos explicar con seguridad:
“Si te gusta un tinto con cuerpo y estructura tipo Stellenbosch, tenemos un ensamble del Valle que ofrece la
misma potencia y frescura, perfecto para carne y borrego.”
Para blancos, los Chenin Blanc y Chardonnay sudafricanos funcionan igual que nuestros blancos mexicanos con
ostiones, ceviches, trucha y ensaladas: frescura, acidez y armonia con la comida.
Maridaje practico:

e Tintos robustos - rib eye, borrego, costilla braseada, solomillo, papada de cerdo.

e Blancos frescos - ostiones, ceviches, aguachiles, ensaladas y pescado ligero.

e Pinotage o Syrah > platos con especias suaves 0 ahumados.
Tip de servicio:
Si el cliente menciona Stellenbosch, Cabernet o Sudafrica, no digas “no tenemos”. Responde con conviccion y
puente a México:
“Si te gusta ese estilo, tenemos un tinto del Valle con potencia y fruta, perfecto para tu plato.”



