DECKMQ"’S VINO CAPSULA DEL DIA #123

BAROLO MONFORTINO
Equipo Deckman’s: hoy nos adentramos en Barolo Monfortino, uno de los vinos mas prestigiosos de Piamonte, Italia, y un
referente absoluto de Nebbiolo. Este vino nos ensefia como paciencia, terroir y precision producen elegancia, longevidad y
estructura en su maxima expresion.
Historia y ubicacién:
Barolo Monfortino se produce en la regidon de Serralunga d’Alba, en Piamonte, dentro del histérico consorcio Giacomo
Conterno. La propiedad se consolidé a mediados del siglo XX, y desde entonces Monfortino se ha convertido en sinénimo
de perfeccion y respeto absoluto por la uva Nebbiolo. Este vino es considerado uno de los mas icénicos de ltalia, con
reconocimiento internacional por su estilo clasico y su capacidad de guarda.
Terroir y caracteristicas:
Los vifiedos de Monfortino se encuentran en suelo arcilloso-arenoso con buen drenaje, sobre colinas con exposicidn ideal
al sol. El clima continental de Piamonte, con veranos calidos y noches frescas, permite una maduracion lenta de Nebbiolo,
desarrollando aromas complejos de cereza roja, rosa, tabaco, trufa y especias, junto con taninos firmes y elegancia
refinada. Su estructura y acidez le permiten evolucionar décadas sin perder frescura ni equilibrio.
Estilo internacional:
Barolo Monfortino es elegante, profundo y gastrondmico. No busca ser inmediato ni potente sin control; cada sorbo refleja
precisién, complejidady equilibrio. Es unvino que combina taninos robustos con fruta fresca y notas minerales, ideal para
platos complejos y carnes intensas, ensenando al equipo como la pacienciay el cuidado marcan la diferencia.
Wine Facts y presencia mundial:

e Uva: 100% Nebbiolo

o Capacidad de guarda: 30-50 afos

e Aromas: cereza roja, rosas, tabaco, trufa, especias y mineralidad

e Distribucién internacional: restaurantes top, coleccionistas y subastas

e Reconocido por consistencia, estructura, longevidad y prestigio global
Dueio y enélogo:

e Dueno: Familia Conterno

e Endlogo histérico: Giovanni Conterno

e Endlogo actual: Roberto Voerzio supervisa vinificacién, crianza y seleccién de vinedos, asegurando maxima

expresion del terroir

Puente con Baja California y Deckman’s:
Aunqgue nuestro Valle no replica exactamente el clima de Piamonte, los principios son los mismos: taninos firmes, fruta
expresiva y acidez que acompana la comida. Nuestros ensambles de Nebbiolo, Sangiovese y Cabernet del Valle de
Guadalupey Ojos Negros reflejan estos valores, ideales para rib eye, borrego, solomillo y costilla braseada, ensefando al
cliente la conexidn entre técnica europea y vinos mexicanos.
Tip de servicio:
Cuando un cliente mencione Barolo Monfortino, conecta con la carta mexicana:
“Si le gusta Monfortino, nuestro ensamble del Valle ofrece la misma estructura, elegancia y potencia para acompanar su
plato con identidad mexicana.”
Cierre motivacional:
Barolo Monfortino demuestra que paciencia, terroir y precision producen vinos legendarios. En Deckman’s aplicamos la
misma filosofia: servimos Baja California con orgullo, consistencia y excelencia, cada copa y cada mesa, haciendo que
la experiencia del cliente sea Unica, educativay memorable.



