
VINO CAPSULA DEL DIA # 42 

CHIHUAHUA – La Nueva Frontera del Norte 

"Vinos de Carácter, Clima Extremo y Revolución" 

Equipo Deckman’s: Bienvenidos al "Estado Grande". Chihuahua es un territorio inmenso y 
extremo. Aquí la viticultura es un deporte de alto riesgo: inviernos donde nieva sobre las 
viñas y veranos con un sol que pica. Pero este estrés climático crea uvas con una 
concentración de sabor brutal. Es una de las zonas con mayor crecimiento en la última 
década. 

Antecedentes Históricos: Aunque las misiones jesuitas trajeron la vid hace siglos, la 
industria moderna es muy joven. Apenas en 2005 comenzaron los proyectos serios. Los 
ganaderos y agricultores de nuez y manzana se dieron cuenta de que su clima era perfecto 
para la vid y decidieron apostar fuerte, trayendo tecnología de punta desde el día uno. 

Datos Duros (El Terreno de Juego): 

 Superficie de Viñedo: Ha crecido rapidísimo, alcanzando ya las 400 a 500 hectáreas. 

 Producción: Cerca de 300,000 botellas anuales (número que crece cada cosecha). 

 Número de Vinícolas: Unos 25 a 30 proyectos, muchos de ellos haciendas 
espectaculares. 

 Vinícolas Relevantes: Hacienda de Encinillas (la más grande e histórica, con una 
hacienda del siglo XVIII), Pinesque (pioneros en vinos premiados), Molino de Don 
Tomás, Bodegas Cava Baltierra. 

Personajes Clave: 

 Gilberto Pinoncely: Fundador de Pinesque, quien demostró al mundo con su vino "5 
de Pinesque" que Chihuahua tenía nivel de competencia mundial. 

Situación Actual: Chihuahua está definiendo su estilo. Sus vinos tintos (Cabernet 
Sauvignon, Merlot, Shiraz) son de color muy intenso, casi negros, con mucho cuerpo y 
alcohol, pero —y aquí está el truco— con mucha acidez gracias a las noches heladas. Son 
vinos "musculosos" pero equilibrados. Es la región que más se parece climáticamente a 
ciertas zonas de Mendoza (Argentina) o al sur de Francia. 

Si en algún momento desean un vino 'fuerte, potente y que aguante la grasa', pidan un 
ensamble de Chihuahua. Son vinos con estructura de acero, perfectos para el tuétano o 
cortes con mucho marmoleo". 

 

 


