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VINO CÁPSULA DEL DÍA #84 — WESTERN AUSTRALIA (Margaret River) + NEW SOUTH WALES (Hunter Valley) 

Equipo Deckman’s: hoy vamos a dos extremos de Australia que enseñan algo muy útil para el servicio: un lugar 
famoso por Cabernet y Chardonnay de clase mundial (Margaret River) y otro famoso por un blanco único que 
envejece como pocos (Hunter Valley Semillon). Esta cápsula es oro para ventas porque nos da lenguaje para 
recomendar vino mexicano según el estilo que busca el cliente. 
1) Margaret River (Western Australia) – “Bordeaux meets the ocean” 
Margaret River está cerca de Perth, en la costa suroeste. Su fama viene de una combinación rara: clima marítimo 
moderado, brisas frías, madurez lenta y suelos que permiten vinos con estructura sin pesadez. Muchos la 
describen como un lugar donde Cabernet Sauvignon y Chardonnay alcanzan un balance espectacular: fruta, 
acidez, textura y capacidad de guarda. 
El Cabernet de Margaret River suele ser más elegante que el de regiones cálidas: cassis, cedro, hierbas finas, 
tanino firme y limpio, con frescura natural. El Chardonnay se ha convertido en uno de los más respetados del 
Nuevo Mundo: más tensión, menos madera agresiva, más energía. Productores clave para referencia 
internacional: Leeuwin Estate (Art Series Chardonnay), Vasse Félix (pioneros), Cullen (biodinámica y prestigio), 
Voyager Estate, Howard Park, Xanadu y Cape Mentelle. 
Lección de Margaret River: estructura + frescura. No es potencia por potencia. Es vino serio que acompaña 
comida. Eso conecta perfecto con Deckman’s: cocina de producto, vegetales, mariscos y carnes con brasas. 
Margaret River nos recuerda que un gran vino puede ser profundo y al mismo tiempo gastronómico. 
Puente a Baja California: Baja también es mediterránea y costera. Nosotros podemos ofrecer Cabernet y 
ensambles con estructura, pero con el carácter del Valle. Para blancos, el puente es clarísimo: Chardonnay 
mexicano fresco y gastronómico funciona increíble con mariscos, trucha, vegetales y platos con textura. 
2) Hunter Valley (New South Wales) – el Semillon que desafía la lógica 
Hunter Valley está al norte de Sydney y es una de las regiones más antiguas de Australia. Es cálida y con humedad, 
lo cual suena raro para hacer blancos finos… pero aquí ocurre algo único: el Hunter Valley Semillon. 
El Semillon de Hunter Valley se cosecha temprano, con bajo alcohol y alta acidez. De joven puede parecer ligero 
y sencillo, pero con años en botella se transforma: aparecen notas de miel fina, cera, tostado sutil y una 
complejidad que sorprende. Es un vino famoso porque demuestra que la técnica y el estilo pueden vencer al clima. 
Productores clave de Hunter para referencias: Tyrrell’s (icónico), Brokenwood, Audrey Wilkinson, Mount Pleasant 
y Scarborough. Hunter también produce Shiraz, pero su sello internacional es Semillon. 
Lección de Hunter Valley: no todo vino necesita ser grande desde el primer sorbo. Algunos vinos crecen con el 
tiempo y con la comida. Para el staƯ, esto enseña a hablar de vino con paciencia y claridad: “ligero, fresco, perfecto 
para comer”. 
Puente a Baja California: aunque Baja no es húmeda como Hunter, sí podemos conectar el concepto: blancos 
frescos, de acidez alta, que funcionan con mariscos, verduras y platos crudos. Y en Deckman’s eso es clave: 
ostiones, aguachiles, ceviches, ensaladas y pescados. 
Cierre motivacional: 
Australia enseña que el estilo y la identidad se construyen con visión. En Deckman’s servimos Baja California con 
orgullo, conocimiento y el compromiso de mejorar cada día, mesa por mesa. 
 
 


