
VINO CAPSULA DEL DIA # 65 
La Italia Oculta: Inspiración para nuestra Diversidad 

Equipo Deckman’s: ¡Llegamos a la última cápsula de Italia! Hoy exploramos regiones que van más allá de 
lo convencional: Véneto, Sicilia y Puglia. En 2025, estas áreas producen el 50% del vino italiano, 
basándose en una biodiversidad de uvas nativas y un enfoque total en la sostenibilidad. Al igual que en 
Baja, estas regiones demuestran que el sol y el suelo mandan sobre las reglas. 

El Mapa de la Diversidad (Nuestras referencias): 

 Sicilia: Una isla bañada por el sol donde la uva Nero d’Avola entrega vinos frutales y especiados. El 
volcán Etna aporta una mineralidad única, similar a nuestros suelos graníticos. 

 Puglia: El tacón de la bota. Aquí manda el Primitivo (pariente del Zinfandel), un vino jugoso y cálido 
que se siente como un abrazo del sur. 

 Véneto: Hogar del Amarone, un vino potente hecho con uvas pasas (Corvina) que logran una 
concentración de sabor extrema. 

 Campania: Donde el Aglianico (el "Barolo del sur") ofrece taninos firmes y una estructura pensada 
para la buena mesa. 

Evolución y Futuro: Estas regiones tienen raíces griegas y romanas, pero su presente es tecnológico. Para 
combatir el cambio climático en 2025, el cultivo orgánico crece un 10% anual. Esa misma adaptación al 
calor extremo es la que realizamos en el Valle de Guadalupe para mantener la frescura en cada copa. 

¿Cómo cerrar ventas usando estas regiones? Recuerden: no vendemos estos vinos italianos, pero los 
usamos para darle valor a nuestras joyas locales: 

1. Si el cliente busca el sol de Sicilia: "Sicilia y Baja comparten esa energía del sol y la mineralidad del 
mar. Le sugiero probar nuestro Nebbiolo local; es frutal, especiado y captura esa misma esencia 
mediterránea que tanto le gusta". 

2. Si el cliente busca la potencia de un Amarone: "Si busca un vino de gran intensidad y cuerpo, este 
Gran Amado es nuestro equivalente al Amarone. Es único, potente y perfecto para nuestra cocina 
de fuego vivo". 

3. Si el cliente busca la jugosidad de Puglia: "¿Le gusta el Primitivo? Entonces le encantará nuestro 
Zinfandel de Chateau Camou. Es jugoso, amable y tiene ese carácter cálido que lo hace irresistible 
con nuestras carnes a la parrilla". 

Tip de Servicio: Usen la geografía a su favor. Digan: "Italia tiene sus islas y sus volcanes; nosotros tenemos 
nuestras laderas y brisas marinas. Ambos mundos buscan lo mismo: que la tierra hable a través de la uva". 

¡Cierren con broche de oro! Italia nos enseña que no hay límites para la uva si se trabaja con respeto. 
Hagamos que cada vino mexicano sea la estrella de la mesa hoy. ¡Inspiramos a nuestros clientes con 
conocimiento y pasión! 


