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ALEMANIA - Datos Generales / Wine Facts

Equipo Deckman’s: Alemania es un pais pequeno en superficie vinicola, pero gigantesco en historia y precision.
La viticultura alemana comenz6 hace mas de mil afos, impulsada por monasterios y vifias cerca del rio Rin,
Mosela y Nahe. El clima frio y hiumedo, junto con los rios que moderan temperaturas y reflejan luz, permitio el
desarrollo de vinos blancos aromaticos, frescos y elegantes que aun hoy son referencia internacional.

Alemania se distingue por su climafresco, lo que significa que las uvas maduran lentamente, conservando acidez,
frescura y aromas intensos. La variedad mas famosa es Riesling, que puede ir de extremadamente seco a muy
dulce, y tiene un perfil aromatico unico: flores, citricos, frutas de hueso y mineralidad marcada. También se
destacan Gewdlrztraminer, Miller-Thurgau, y tintos como Spatburgunder (Pinot Noir), especialmente en regiones
mas templadas o con altitud.

Productores relevantes incluyen: Dr. Loosen, Joh. Jos. Prum, Schloss Johannisberg, Keller, Fritz Haag, Donnhoffy
Weingut Wittmann, cada uno reconocido por la calidad de sus Rieslings o Pinot Noir, y por seguir practicas que
exaltan el terroir y la frescura.

Puente con Baja California y Deckman’s: aunque Alemania es fria y Baja es mediterrdnea, ambos producen vinos
pensados para acompanar la comida. Riesling y Gewdlrztraminer alemanes se pueden comparar con nuestros
Chardonnay, Sauvignon Blanc y Viognier mexicanos, frescos, aromaticos y con acidez que realza los mariscos,
ostiones, ceviches y ensaladas del menu Deckman’s. El Pinot Noir aleman es un excelente espejo para nuestros
Pinot Noir y tintos ligeros de Valle de Guadalupe, que acompafan carnes, borrego y platillos mas delicados.
Maridaje practico:

e Riesling seco - ceviche, ostiones, aguachiles, ensaladas, trucha
e Gewdrztraminer - platos aromaticos, fermentados o especiados
e Pinot Noir > carnes suaves, codorniz, aves, vegetales asados
o Tintos jévenes ~ rib eye, borrego, solomillo, costilla braseada

Tip de servicio:

Cuando el cliente mencione Alemania o Riesling, no entres en tecnicismos. Usa este puente:

“Si te gusta el estilo fresco y aromatico aleman, tenemos un vino mexicano con la misma frescura y equilibrio,
perfecto para tu platillo.”

Cierre motivacional:
Alemania demuestra que el clima dificil y la disciplina producen vinos memorables. En Deckman’s aplicamos lo
mismo: servimos Baja California con orgullo, conocimiento y precision, cada copa, cada mesa.



