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PORTUGAL - Datos Generales / Wine Facts 
Equipo Deckman’s: Portugal es un país pequeño en tamaño, pero gigantesco en diversidad y tradición vinícola. 
La viticultura portuguesa tiene más de dos mil años de historia, influenciada por fenicios, romanos y portugueses, 
y se caracteriza por su enorme variedad de uvas nativas y estilos de vino únicos. A diferencia de otros países 
europeos, Portugal ha preservado variedades autóctonas que no se encuentran en ninguna otra parte del mundo, 
lo que le da un carácter único. 
El país está dividido en varias regiones vinícolas importantes: Douro, Dao, Bairrada, Vinho Verde, Alentejo, Lisboa 
y Madeira, cada una con clima, suelo y estilos distintos. Portugal combina clima mediterráneo con influencia 
atlántica, creando vinos tintos estructurados y vinos blancos frescos, aromáticos y con acidez precisa. Esto 
permite que el país produzca tanto vinos de guarda como vinos ligeros, gastronómicos y versátiles, ideales para 
acompañar la mesa. 
Entre las uvas más relevantes se encuentran: 

 Touriga Nacional y Touriga Franca → tintos profundos, concentrados, muy aromáticos 
 Tinta Roriz (Tempranillo) → equilibrio, fruta roja y tanino amable 
 Alvarinho (Albariño) → blancos frescos, vibrantes, con acidez y notas cítricas 
 Arinto → blanco refrescante, con buena tensión y mineralidad 
 Baga → tinto tradicional, estructurado y elegante, típico de Bairrada 

Productores destacados que representan lo mejor de Portugal: Quinta do Noval, Niepoort, Quinta do Crasto, 
Esporão, Herdade do Vinho e Monte da Ravasqueira, entre otros. Cada uno trabaja el equilibrio entre tradición y 
modernidad, produciendo vinos consistentes y con identidad. 
Puente con Baja California y Deckman’s: aunque Portugal y Baja tienen climas distintos, ambos producen vinos 
pensados para la gastronomía. Los blancos portugueses frescos y aromáticos, como Alvarinho y Arinto, se 
conectan directamente con nuestros Sauvignon Blanc y Chardonnay mexicanos, ideales para ostiones, ceviches, 
trucha y ensaladas frescas del menú. Los tintos estructurados portugueses, como Touriga Nacional y Tinta Roriz, 
son un espejo de nuestros ensambles del Valle de Guadalupe, perfectos para rib eye, borrego, solomillo y costilla 
braseada. 
Maridaje práctico: 

 Blancos frescos → ostiones, ceviches, aguachiles, trucha, ensaladas y vegetales 
 Tintos estructurados → rib eye, borrego, costilla, solomillo 
 Vinos aromáticos y ligeros → platos con fermentados, hierbas, verduras del huerto 

Tip de servicio: 
Cuando un cliente mencione Portugal o pregunte por vinos europeos con identidad, el equipo puede usar este 
puente: “Si te gustan los vinos portugueses frescos o estructurados, tenemos vinos del Valle que ofrecen la misma 
frescura, acidez y equilibrio, perfectos para tu plato.” 
Cierre motivacional: 
Portugal nos enseña que identidad, territorio y variedad autóctona generan vinos memorables. En Deckman’s 
aplicamos la misma filosofía: servimos Baja California con orgullo, precisión y conocimiento, cada copa, cada 
mesa, mostrando que nuestro Nuevo Mundo también puede hablar con autoridad internacional. 


