DECKMQ"’S VINO CAPSULA DELDIA#19

Concepto: Manejo de Plagas y Enfermedades en el Vifedo

El manejo de plagas y enfermedades es una practica clave en viticultura que protege las vides para
garantizar uvas sanas y de alta calidad. En el Valle de Guadalupe, el enfoque sostenible combina
monitoreo constante, métodos naturales y uso minimo de quimicos, resultando en vinos puros y
respetuosos con el medio ambiente, ideales para complementar nuestra cocina local de mary tierra. Esta
practica refleja el compromiso de la viticultura mexicana con la sostenibilidad, ofreciendo una
oportunidad para conectar con clientes que valoran la ecologia y la autenticidad.

Origen y Relevancia en Valle de Guadalupe:

El equipo destacara que estas técnicas, inspiradas en tradiciones europeas, se adaptan al clima secoy
soleado del Valle de Guadalupe, que naturalmente reduce la incidencia de plagas y enfermedades. Este
entorno permite practicas mas ecoldgicas, invitando a los clientes a apreciar cémo la viticultura
sostenible preserva la pureza de los vinos mexicanosy su conexién con la tierra.

Descripcion de Estrategias Principales:

El equipo explicara como se emplean trampas biolégicas para controlar insectos, fungicidas organicos
para prevenir el mildiu y técnicas como la rotacién de cultivos o cubiertas vegetales para mejorar la salud
del suelo. Estas practicas minimizan el impacto ambiental, asegurando uvas de calidad que aportan
aromas limpios y sabores auténticos, animando a los clientes a valorar el esfuerzo detras de cada copa.

Aplicacion en el Servicio:

El equipo resaltara la sostenibilidad al presentar vinos organicos o de vinedos gestionados de forma
ecoldgica, conectandolos con maridajes de Deckman’s, como mariscos frescos, ceviches o ensaladas
con ingredientes locales. Se explicard como la pureza de estos vinos, libre de quimicos agresivos, realza
los sabores naturales de los platillos, incentivando a los clientes a explorar combinaciones que celebran
la frescura de la region.

Condiciones de Enfoque y Argumento de Venta:

El equipo utilizarda un tono entusiasta y positivo, evitando tecnicismos complejos y destacando los
beneficios de la sostenibilidad, como la calidad y la responsabilidad ambiental. Las explicaciones seran
breves, adaptadas al interés del cliente, para mantener un servicio fluido y atractivo.

El equipo posicionara los vinos como expresiones de viiedos saludables y sostenibles del Valle de
Guadalupe, perfectos para comensales que buscan calidad y conciencia ecolégica. Esta narrativa
promovera ventas por copa o botella, enfatizando la autenticidad de los vinos mexicanos y su armonia con
el entorno natural de la regién.



