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BRASIL - Historia y Wine Facts

Equipo Deckman’s: Brasil es un pais joven en viticultura, pero con un crecimiento notable y estilos muy
interesantes que complementan nuestra visién del Nuevo Mundo. La historia comienza con los colonos
portugueses en el siglo XVI, quienes introdujeron uvas para consumo local y fortificados. Sin embargo, la viticultura
moderna brasilena se consolidé en los afios 70 y 80, principalmente en el sur del pais, donde el clima templadoy
la altitud permiten vinos de calidad mundial.
Brasil produce principalmente en los estados de Rio Grande do Sul, Santa Catarina y Parang, con énfasis en las
regiones de Serra Gaucha y Planalto Catarinense. Estas zonas tienen clima templado a frio, inviernos suaves,
veranos cdlidos y noches frescas, condiciones ideales para blancos frescos, espumosos y tintos ligeros a
medianos. La influencia de la cordillera Serra do Mary la altitud permite una maduracion lenta, acidez marcaday
vinos gastrondmicos, que se adaptan muy bien a maridajes complejos.
Uvas y estilos relevantes:

¢ Chardonnay y Sauvignon Blanc: vinos frescos, aromaticos y con acidez vibrante, perfectos para mariscos

y platos ligeros.
e Merloty Cabernet Sauvignon: tintos de cuerpo medio, fruta roja y taninos suaves, adaptados para carnes,
avesy guisos.

¢ Pinot Noir: presente en zonas mas frias, ligero, elegante y aromatico.

e Moscately espumosos: muy destacados en la Serra Galcha, con frescura y notas florales.
Productores clave:
Brasil ha desarrollado bodegas modernas y reconocidas: Miolo, lider en vinos y espumosos; Salton, con historiay
calidad constante; Aurora, cooperativa grande con énfasis en consistenciay variedad; Casa Valduga, que produce
vinos de guarda y espumosos de nivel internacional; y Pizzato, especializado en varietales aromaticos y blends.
Estas bodegas muestran que Brasil ha logrado combinar tradicidn, innovacion y terroir, ofreciendo vinos atractivos
y gastronémicos.
Puente con Baja California y Deckman’s:
Aungue Brasil y Baja California son diferentes en clima e historia, ambos comparten la filosofia del Nuevo Mundo:
libertad para experimentar, ensambles equilibrados y vinos gastrondmicos. Los blancos frescos brasilefios
pueden compararse con nuestros Sauvignon Blanc y Chardonnay mexicanos, mientras que los tintos de Merloty
Cabernet sirven como espejo para nuestros ensambles del Valle de Guadalupe y Ojos Negros. La acidez y la fruta
permiten maridajes sin opacar la comida, esencial en el menu de Deckman’s.
Maridaje practico:

¢ Tintos brasilefios > borrego, rib eye, solomillo, costilla braseada, papada de cerdo

e Blancosy espumosos - ostiones, ceviches, aguachiles, ensaladas frescas, trucha

e Pinot Noir > platos delicados con hierbas, vegetales o aves

Brasil nos ensefa que, aunque joven, un pais puede producir vinos de identidad y prestigio. En Deckman’s
aplicamos la misma filosofia: servimos Baja California con orgullo, coherencia y pasion, cada copa, cada mesa,
cada cliente.



