
VINO CAPSULA DEL DIA # 88 

Isla Norte de Nueva Zelanda: Hawkes Bay y Martinborough 
Equipo Deckman’s: hoy exploramos la Isla Norte de Nueva Zelanda, que complementa lo que aprendimos sobre 
la Isla Sur. Aquí el clima es más cálido y estable, pero igualmente permite vinos gastronómicos y elegantes. 
Hawkes Bay y Martinborough son las regiones más reconocidas y nos enseñan algo muy importante: cada valle 
tiene su estilo, y la identidad se construye con clima, suelo y trabajo del viñedo. 
1) Hawkes Bay — el corazón de los tintos y blends 
Hawkes Bay está ubicada en la costa este de la Isla Norte y es la región más grande de Nueva Zelanda. Su clima 
es templado a cálido, con influencia del océano y brisas que moderan temperaturas extremas. Los vinos aquí 
combinan potencia y frescura. 
Las uvas más importantes: Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Chardonnay y Sauvignon Blanc, además de 
ensambles bordeleses y mediterráneos. La región también produce vinos complejos de Syrah y blends 
innovadores. 
Productores clave: Te Mata Estate, pionero con Cabernet y Merlot; Craggy Range, conocido por Pinot Noir y blends; 
Mission Estate, la bodega más antigua de Nueva Zelanda; Church Road y Esk Valley, que destacan por equilibrio y 
consistencia. Estos vinos muestran que Nueva Zelanda no solo es Sauvignon Blanc; Hawkes Bay aporta 
profundidad, estructura y gastronomía. 
Puente con Baja California: Hawkes Bay enseña que un vino cálido puede mantener frescura y equilibrio. Los 
ensambles mexicanos del Valle funcionan igual: fruta madura, tanino amable y gastronomía clara. Cuando un 
cliente busque un tinto elegante para carne o borrego, podemos usar esta referencia: 
“Si te gusta el estilo de Hawkes Bay, nuestro ensamble mexicano ofrece la misma fruta y estructura, ideal para tu 
plato.” 
Maridaje: tintos y blends funcionan con rib eye, borrego, costilla, solomillo; blancos como Chardonnay o 
Sauvignon Blanc acompañan ostiones, ceviches, aguachiles y verduras frescas. 
2) Martinborough — Pinot Noir y frescura extrema 
Martinborough es un valle pequeño y frío cerca de Wellington, famoso por sus Pinot Noir y Chardonnay de clima 
fresco. La región tiene viñedos de pendiente ligera, suelo pobre y exposición perfecta al sol. La Pinot Noir aquí es 
delicada, aromática y gastronómica: notas de cereza, frambuesa, especias suaves y tanino refinado. Chardonnay 
y Sauvignon Blanc también muestran tensión y frescura, ideales para maridaje fino. 
Productores relevantes: Ata Rangi, símbolo de Pinot Noir neozelandés; Te Kairanga, conocido por elegancia y 
consistencia; Martinborough Vineyards, Peregrine Wines y Craggy Range (North Island). Estos vinos son perfectos 
para explicar al cliente cómo un clima frío genera vinos frescos y vivos, y cómo nuestra selección mexicana logra 
el mismo efecto desde el Valle de Guadalupe. 
Puente con Baja California: Martinborough nos ayuda a hablar de blancos y tintos frescos de manera convincente: 
la acidez no viene del frío del océano, sino de la cosecha, manejo de viñedo y selección de uva. El resultado es el 
mismo: vinos que acompañan, refrescan y realzan la comida de Deckman´s. 
Tip práctico de servicio: 
Cuando un cliente diga “Quiero un Pinot Noir elegante o un blanco fresco tipo Nueva Zelanda”, no digas “no hay”. 
Recomienda un vino mexicano del Valle con la misma frescura y armonía: 
“Si te gusta el estilo de Martinborough, tenemos un Pinot Noir o Chardonnay mexicano que hace lo mismo con tu 
plato.” 


