DECKMEN’S VINO CAPSULA DEL DIA # 56

Antecedentes Generales del Vino Espanol

Equipo Deckman's: Hoy empezamos una serie nueva sobre paises productores de vino que
inspiran nuestro mundo. Comenzamos con Espana, un gigante del vino con una historia
rica y sabores que nos hacen sofar. Imaginense: Espafia es el pais con mas vifiedos en el
mundo, jmas de un millén de hectareas! Produce alrededor de 40 millones de hectolitros
al ano en 2025, lo que lo pone en el top 3 global, detras de Italia y Francia. Pero no es solo
cantidad: es calidad, tradicion y diversidad. El vino espafiol es como una fiesta: hay para
todos los gustos, desde frescos blancos hasta tintos potentes.

La historia arranca hace miles de anos. Los fenicios trajeron las primeras vides a la
peninsula ibérica alrededor del 1100 a.C., plantando en lo que hoy es Andalucia. Luego
vinieron los romanos, que expandieron los vinedos y crearon rutas de comercio. En la Edad
Media, los monjes perfeccionaron técnicas en monasterios, y durante la Reconquista, el
vino se convirtié en simbolo cultural. El gran boom moderno llegd en el siglo XIX con la
filoxera, una plaga que destruyo vinedos en Francia, pero Espafia resistido mejor y exportd
mucho. En los 80s, con la entrada a la Unidn Europea, invirtieron en tecnologia, y hoy, en
2025, Espana brilla con mas de 100 Denominaciones de Origen (DO), como Rioja, Ribera
del Duero y Priorat, que protegen la calidad y el origen.

Espanatiene climasvariados: atlantico fresco en el norte (Galicia, con lluviasy acidez viva),
mediterraneo soleado en el este (Cataluna, con vinos estructurados), y continental
extremo en el centro (Castilla, con amplitud térmica que da profundidad). Las uvas estrella
son locales: Tempranillo (lareina de los tintos, con fruta rojay elegancia), Garnacha (jugosa
y especiada), Albarifio (blanco fresco y aromatico) y Verdejo (crujiente y herbal). También
adoptaroninternacionales como Cabernet Sauvignon, pero siempre con toque espanol. La
sostenibilidad es clave ahora: muchas bodegas son organicas o biodinamicas, reduciendo
aguay quimicos, similar a nuestra Estrella Verde.

En sala, usen esto para conectar: "Espana es como nuestro Valle, con terrunos unicos que
danvinos con alma. Imaginen un Tempranillo espanol: estructurado y frutal, como nuestro
DD". Recomienden con pasidn: "Si les gusta un tinto equilibrado, prueben este Syrah local;
en Espafa lo maridarian con jamén, aqui con nuestro cordero ahumado". Tip practico:
Hablen de DO como nuestras regiones bajacalifornianas — hace que el cliente se sienta
experto. Ofrezcan catas comparativas: "Este Grenache rosado de aqui evoca los frescos
espanoles de Navarra"

iMotivense! Aprender de Espafa nos hace mejores: su pasion por lo local nos recuerda por
qué elegimos vinos del Valle. Con su calidez, conviertan cada recomendacion en una
historia que eleve la mesa. {Vamos por mas ventas con conocimiento y sonrisa!



