
VINO CAPSULA DEL DIA # 62 

Blancos Italianos: El Espejo para nuestros Vinos del Pacífico 

Equipo Deckman’s: Hoy exploramos tres gigantes de Italia: Prosecco, Pinot Grigio y Soave. Ojo 
aquí: en Deckman’s no vendemos estos vinos, pero los estudiamos porque son el estándar 
mundial de frescura. Nuestro objetivo es que, cuando un cliente nos pida algo "estilo italiano" o 
"fresco y ligero", sepamos exactamente qué joya de Baja California ofrecerle que supere sus 
expectativas. 

Los Perfiles de Referencia (Lo que el mundo conoce): 

 Prosecco (Véneto): El estándar de la burbuja alegre. Notas de manzana y pera con un final 
floral. Es la referencia mundial de "celebración ligera". 

 Pinot Grigio (Friuli/Véneto): Famoso por ser seco, cítrico y muy fácil de beber. Es el vino que 
el cliente pide cuando busca algo "limpio y mineral". 

 Soave (Uva Garganega): Vinos con alma volcánica, notas de melocotón y una textura 
ligeramente almendrada. 

El Desafío Sostenible (2025): Italia está liderando el cambio hacia el riego eficiente y la viticultura 
orgánica (el 30% del Véneto ya lo es). Esa misma obsesión por proteger el suelo ante el cambio 
climático es la que vivimos aquí en el Valle. Al igual que ellos, nosotros buscamos que el vino sepa 
a la tierra y al respeto por la naturaleza. 

Herramientas de Venta: ¿Cómo conectar Italia con nuestra Cava? Cuando el cliente mencione 
estos estilos, nosotros brillamos con nuestra propuesta local: 

1. Si buscan la chispa del Prosecco: "No manejamos Prosecco, porque preferimos celebrar 
con la frescura local. Le sugiero un Pet Nat o espumoso local; tiene esa misma energía 
vibrante y cítrica, pero con el carácter del sol de nuestro Valle". 

2. Si buscan la ligereza del Pinot Grigio: "Si le gustan los blancos secos y minerales como el 
Pinot Grigio, tiene que probar el Manaz de Casa Magoni. Es un vino que captura esa 
elegancia italiana, pero hecho aquí mismo, ideal para acompañar nuestros ostiones 
frescos". 

3. Si buscan la complejidad del Soave: "Para un perfil mineral y con textura, le recomiendo el 
Chasselas de Cavas del Mogor. Al igual que un Soave europeo, este vino tiene una 
estructura increíble que armoniza perfectamente con nuestro pescado a la brasa". 

Tip de Servicio: Nunca digan simplemente "no tenemos". Digan: "Ese es un excelente referente de 
frescura, y basados en ese gusto, me gustaría invitarlo a descubrir esta etiqueta de Baja que 
comparte esa misma elegancia...". 

¡Motivación! Usamos el conocimiento de Italia para dar seguridad al cliente, pero nuestra pasión 
es el vino mexicano. Conviertan esa referencia internacional en una venta local. ¡Hagamos que el 
cliente se enamore de lo que nuestra tierra produce! 


