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URUGUAY (Datos Generales / Wine Facts) 
 
Equipo Deckman’s: Uruguay es un país pequeño, pero con una tradición vitivinícola sólida que lo convierte en un 
referente de Sudamérica. Su historia comienza con los colonos españoles y portugueses que introdujeron las 
primeras vides en el siglo XVIII. Durante muchos años, la producción fue limitada y orientada principalmente al 
consumo interno. Fue a finales del siglo XX cuando Uruguay comenzó a ganar reconocimiento internacional, 
gracias a su uva emblemática: Tannat. 
El clima uruguayo es templado, húmedo y marítimo, influenciado por el océano Atlántico. Las lluvias moderadas 
y la brisa constante crean condiciones ideales para la maduración uniforme de la uva. El resultado son vinos con 
fruta intensa, tanino firme pero elegante, y frescura natural, características que los hacen altamente 
gastronómicos. 
La uva Tannat es la estrella de Uruguay, con origen francés, pero adaptada al terroir local. Produce vinos con color 
profundo, aroma de frutos negros y especias, y taninos que evolucionan con la crianza en barrica. Además, 
Uruguay produce vinos blancos frescos y aromáticos con Sauvignon Blanc, Chardonnay y Albariño, cada vez más 
reconocidos por su vivacidad y capacidad de maridaje. 
Productores destacados: Uruguay ha desarrollado bodegas que representan lo mejor del país: Bodega Garzón, 
líder internacional; Pisano, con tradición y constancia; Bouza, reconocido por sus Tannat de viñas viejas; Juanico, 
pionero en blends y Cabernet; y De Lucca, que combina innovación y estilo clásico. Estos nombres permiten al 
equipo construir referencias internacionales para explicar a los clientes qué hace únicos a los vinos uruguayos. 
Puente con Baja California y Deckman’s: Uruguay nos sirve como espejo del Nuevo Mundo que logra vinos 
distintivos con identidad propia. La Tannat uruguaya, potente y estructurada, conecta con los ensambles y tintos 
de Valle de Guadalupe y Ojos Negros. Su fruta y tanino funcionan con carnes, borrego y platos con grasa, tal como 
los nuestros. Los blancos frescos uruguayos nos ayudan a explicar a los clientes la frescura, acidez y equilibrio 
que nuestros vinos mexicanos aportan a mariscos, ostiones, ceviches y ensaladas del Mogor. 
Maridaje práctico: 

 Tannat → borrego, rib eye, costilla braseada, papada de cerdo 
 Sauvignon Blanc / Chardonnay / Albariño → ostiones, ceviches, aguachiles, trucha, ensaladas frescas 

 
Tip de servicio:  
Cuando el cliente mencione Uruguay o Tannat, conecta inmediatamente con un vino mexicano de la carta: 
“Si te gusta la intensidad de la Tannat uruguaya, tenemos un ensamble del Valle con la misma potencia y frescura, 
perfecto para tu plato.” 
 
Cierre motivacional: 
Uruguay demuestra que un país pequeño puede producir vinos con identidad y presencia internacional. En 
Deckman’s aplicamos lo mismo: servimos Baja California con orgullo, precisión y pasión, cada copa, cada mesa, 
mostrando que nuestro Nuevo Mundo también tiene voz propia. 
 
 


