
VINO CAPSULA DEL DIA # 105 

AUSTRIA - WACHAU 
Equipo Deckman’s: hoy exploramos Wachau, una de las regiones vinícolas más impresionantes y poco 
conocidas de Europa. Situada a orillas del río Danubio, en Austria, Wachau nos enseña cómo un clima frío y suelos 
complejos pueden generar vinos blancos extraordinarios, frescos, precisos y gastronómicos, que conectan 
directamente con la filosofía de nuestros vinos de Baja California. 
Historia y desarrollo: 
La viticultura en Wachau tiene más de mil años de tradición. Los monasterios medievales desarrollaron técnicas 
que permitieron aprovechar el terreno en pendientes pronunciadas y suelos variados, principalmente grava y 
piedra caliza. Hoy, bodegas como F.X. Pichler, Emmerich Knoll, Schloss Gobelsburg, Prager y Domäne Wachau 
combinan tradición con innovación, produciendo vinos reconocidos por su frescura, mineralidad y capacidad de 
envejecimiento. 
Clima y terroir: 
Wachau tiene un clima continental templado-frío, con veranos soleados e inviernos moderados. La amplitud 
térmica y las noches frescas conservan la acidez de las uvas, mientras que los suelos calcáreos aportan 
mineralidad y tensión en los vinos. Las pendientes pronunciadas maximizan exposición al sol, asegurando 
madurez sin perder frescura ni carácter. 
Uvas y estilos principales: 
Grüner Veltliner: uva emblemática de Austria, produce vinos secos, frescos, con notas de pimienta, hierbas y 
mineralidad, muy gastronómicos. 
Riesling: seco o semiseco, con acidez vibrante y gran capacidad de maridaje. 
Gelber Muskateller y Weissburgunder (Pinot Blanc): vinos aromáticos y ligeros, perfectos para entradas y platos 
delicados. 
Puente con Baja California y Deckman’s: 
Los vinos de Wachau son un excelente espejo de nuestros Sauvignon Blanc, Chardonnay y Viognier mexicanos, 
que combinan frescura, acidez y tensión para realzar la gastronomía del Mogor. Aunque el clima es distinto —frío 
en Austria, mediterráneo en Baja—, la filosofía es la misma: respetar el terruño, la uva y la comida para crear 
experiencias memorables 
Maridaje práctico: 
Grüner Veltliner y Riesling → ostiones, ceviches, trucha, aguachiles, ensaladas del huerto 
Weissburgunder y Muskateller → entradas aromáticas o platos ligeros con hierbas 
Blancos complejos → maridaje con pescados de sabor intenso o vegetales cocidos al vapor 
Tip de servicio: 
Cuando un cliente mencione Austria o Wachau, conecta con nuestros vinos mexicanos: 
“Si te gusta el estilo fresco y mineral de Wachau, tenemos un Sauvignon Blanc o Chardonnay mexicano con la 
misma frescura y tensión, ideal para tu plato.” 
Cierre motivacional: 
Wachau demuestra que precisión, terruño y paciencia producen vinos extraordinarios, incluso en regiones menos 
conocidas. En Deckman’s aplicamos la misma filosofía: servimos Baja California con orgullo, cuidado y pasión, 
cada copa y cada mesa, haciendo que la experiencia de nuestros clientes sea única, educativa y memorable. 


