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Maldonado Y Vinos Destacados  
 
Equipo Deckman’s: hoy nos trasladamos a Maldonado, una región costera en Uruguay que ha ganado relevancia 
por su clima fresco, suelos variados y su capacidad de producir vinos más finos y elegantes que complementan 
la oferta tradicional de Canelones. Maldonado combina influencia marítima, altitud ligera y una exposición ideal 
al sol, lo que permite maduración lenta y conservación de acidez, generando vinos gastronómicos y equilibrados. 
Clima y características del valle: 
Maldonado tiene veranos templados, noches frescas y humedad moderada gracias a la cercanía del océano 
Atlántico. Los suelos son mayormente arenosos y bien drenados, con zonas de arcilla y granito que aportan 
mineralidad. Esta combinación favorece la producción de Tannat elegante, Cabernet Franc, Merlot, y blancos 
frescos como Sauvignon Blanc, Chardonnay y Albariño, todos con excelente acidez y equilibrio. 
Productores destacados: 
Maldonado ha desarrollado una nueva generación de productores que colocan a la región en la conversación 
internacional: 

 Bodega Garzón: si bien su viñedo principal está en Canelones, algunas parcelas se encuentran en 
Maldonado, aportando vinos de altitud con frescura notable. 

 Pisano: consolidado en todo Uruguay, trabaja viñas seleccionadas en la zona costera para vinos frescos y 
aromáticos. 

 Bouza: explora Tannat elegante y blends modernos, con foco en gastronomía y exportación. 
 Juanicó: pionero en blends y técnicas modernas que permiten vinos equilibrados. 

Estas bodegas representan lo mejor de Maldonado: vinos con estructura, fruta intensa, tanino amable y 
gastronomía lista para la mesa. 
Puente con Baja California y Deckman’s: 
Maldonado nos permite construir un puente perfecto para explicar a los clientes la versatilidad de nuestros vinos 
mexicanos. La Tannat elegante y los blends suaves se pueden comparar con nuestros ensambles de Cabernet, 
Merlot y Syrah del Valle de Guadalupe y Ojos Negros, mientras que los blancos aromáticos y frescos de 
Maldonado reflejan nuestros Sauvignon Blanc y Chardonnay mexicanos. En ambos casos, la acidez y el balance 
permiten maridar sin opacar los sabores del plato, algo esencial para Deckman’s. 
Maridaje práctico: 

 Tintos (Tannat, Merlot, Cabernet Franc) → borrego, rib eye, costilla braseada, solomillo, papada de cerdo 
 Blancos (Sauvignon Blanc, Chardonnay, Albariño) → ostiones, ceviches, aguachiles, trucha, ensaladas y 

vegetales del huerto 
Tip de servicio: 
Cuando un cliente mencione Maldonado o pregunte por vinos uruguayos elegantes, el equipo puede usar este 
puente: 
“Si te gusta el estilo fresco y estructurado de Maldonado, tenemos un ensamble mexicano que entrega la misma 
fruta, acidez y equilibrio para tu plato.” 
Esto genera confianza, conocimiento y ventas, mostrando que el equipo domina referencias internacionales sin 
vender otro vino que no sea mexicano. 


