DECKME“’S VINO CAPSULA DEL DIA # 82

VINO CAPSULA DEL DiA #82 — SOUTH AUSTRALIA: Barossa, McLaren Vale, Coonawarra
Equipo Deckman’s: si Australia es un continente de vinos, South Australia es su motor mas famoso. Aqui nacen

muchos de los tintos australianos mas reconocidos del mundo. Es una zona con clima mayormente seco, mucho
soly una cultura vitivinicola muy sélida. Pero ojo: dentro de South Australia hay estilos muy distintos. Hoy veremos
tres regiones clave: Barossa, McLaren Vale y Coonawarra. La idea es simple: entender su personalidad y usarla
como puente para vender vino mexicano con orgullo.
1) Barossa Valley - potencia con historia
Barossa es sindnimo de Shiraz. Aqui el estilo clasico es intenso: fruta negra madura, chocolate, especias, cuerpo
alto y textura amplia. Barossa también es famosa por vinas viejas (old vines), que dan concentracién y
profundidad. Productores iconicos incluyen Penfolds, Torbreck, Henschke, Yalumba, Wolf Blass y Peter Lehmann.
Barossa es importante porque puso al mundo a hablar de Shiraz como uva seria, de guarda y con prestigio.
En el piso, Barossa te sirve como referencia cuando el cliente quiere “un tinto con mucha presencia”. Ese tipo de
paladar suele amar los vinos del Valle de Guadalupe con sol y caracter. El puente es directo: Barossa = potencia;
Baja = potencia mediterranea, pero con identidad mexicana.
2) McLaren Vale - mediterraneo, gastronomico y moderno
McLaren Vale esta cerca del mar, y aunque es célida, tiene influencias frescas. Su estilo es mas “food-friendly”:
sigue habiendo Shiraz potente, pero también hay un movimiento fuerte hacia Grenache, Mourvedre y blends
mediterraneos (GSM: Grenache-Shiraz—Mourvedre). Estos vinos pueden ser mas jugosos, con tanino amable,
especiasy una fluidez que combina muy bien con comida. Productores relevantes: d’Arenberg, Wirra Wirra, Chalk
Hill, Mollydooker y Yangarra (muy reconocido por Grenache y GSM).
McLaren Vale es una leccion til para Deckman’s: el mediterraneo bien hecho no tiene que ser pesado. Puede ser
intenso y al mismo tiempo gastronémico. Y eso conecta perfecto con Baja, que también es mediterranea: sol,
hierbas, brasas, carne y vegetales. McLaren Vale es un gran espejo para explicar por qué nuestros ensambles y
nuestras Syrah/Grenache funcionan tan bien con la cocina de Deckmans.
3) Coonawarra — Cabernet y el famoso “terra rossa”
Coonawarra es conocida por su Cabernet Sauvignon estructurado y elegante. Aqui el suelo “terra rossa” (tierra
roja sobre piedra caliza) se volvié parte del mito regional: ayuda a producir cabernets con tanino firme, notas de
cassis, menta/eucalipto, y gran capacidad de guarda. Productores clave: Wynns Coonawarra Estate, Penley
Estate, Balnaves, Katnook Estate y Majella. Similar al Valle de la Grulla o San Vicente.
Coonawarra te sirve como referencia cuando el cliente quiere “Cabernet serio”. Ese cliente suele ordenar carne,
y en Deckman’s eso se traduce facil: Rib eye, borrego, costilla, solomillo. El puente con Baja es fuerte porque
también trabajamos Cabernet y ensambles bordeleses con estructura.
Puente South Australia ¢ Baja California (para vender México):

e Barossa = potencia ~> Baja también tiene sol, frutay caracter.

e McLaren Vale = mediterraneo gastrondmico > Baja comparte ese ADN.

o Coonawarra = Cabernet estructurado > Baja también puede dar estructura para carne.
Tip practico de servicio:
Si el cliente menciona “Shiraz australiano” o “Cabernet australiano”, responde con confianza: “Si te gusta ese
estilo del Nuevo Mundo, tengo un vino del Valle que te va a encantar por su fruta, estructuray cdmo acompana la
comida”.



