
VINO CAPSULA DEL DIA # 69 

LOS GRANDES VINOS DEL RÓDANO 
Equipo Deckman’s: si Burdeos es estructura y Borgoña es elegancia, el Ródano es carácter. Es una de las 
regiones más honestas y expresivas de Francia porque aquí el vino no busca perfección académica, busca 
identidad. El Ródano nos habla de clima, de paisaje y de vinos hechos para la mesa, no para impresionar. 
El Valle del Ródano se extiende de norte a sur siguiendo el río Ródano. No es una región uniforme; se divide 
claramente en dos grandes zonas: Ródano Norte y Ródano Sur, cada una con estilos muy distintos, pero 
con una filosofía común: vinos con personalidad. 
En el Ródano Norte, la uva reina es la Syrah. Aquí se elaboran vinos intensos, especiados y profundos, con 
notas de pimienta negra, aceituna, carne, humo y fruta oscura. Son vinos firmes, con estructura, pero 
también con frescura. No son vinos dulces ni fáciles; son vinos que piden comida y atención. La Syrah del 
norte del Ródano es directa, seria y elegante a su manera. 
En el Ródano Sur, el estilo cambia. Aquí dominan las mezclas, principalmente con Grenache, 
acompañada de Syrah, Mourvèdre y otras variedades. Estos vinos son más cálidos, más frutales, con 
notas de hierbas mediterráneas, especias y fruta madura. Son vinos más abiertos, más generosos y muy 
gastronómicos. El sol se siente en la copa. 
¿Por qué el Ródano es tan importante para nosotros en Baja California? Porque nuestro clima se 
parece mucho más al Ródano que a Borgoña o Burdeos. Clima seco, sol intenso, suelos pobres y viento. 
Todo eso existe también en el Valle de Guadalupe. Por eso variedades como Syrah y Grenache funcionan 
tan bien aquí. 
El Ródano enseña algo fundamental: el vino puede ser intenso sin ser pesado. Puede tener carácter sin 
ser agresivo. Y eso es exactamente lo que buscamos en muchos vinos del valle: expresión, identidad y 
balance. 
Cuando hablamos de vinos del Ródano, hablamos de vinos que acompañan carnes, hierbas, fuego y 
cocina honesta. No son vinos para pensar demasiado, son vinos para disfrutar con la comida. Ese 
concepto conecta perfecto con la cocina de Deckman’s, basada en producto, técnica y origen. 
En el piso, el Ródano es una herramienta poderosa para vender vino mexicano. Muchos clientes buscan 
tintos con personalidad, especia y profundidad, pero no necesariamente algo “elegante” o “francés 
clásico”. Aquí la referencia correcta es el Ródano. 
Cuando un cliente diga: “Quiero un tinto con carácter”, “algo especiado”, o “algo para carne”, ustedes 
pueden responder con seguridad: 
 “Si le gusta el estilo del Ródano, en Baja tenemos Syrah y mezclas mediterráneas increíbles, con 
mucho carácter y perfectas para la comida.” 
Eso transmite conocimiento y confianza. 
En términos de maridaje, piensen en el Ródano cuando la mesa ordene: 
Borrego, Costilla braseada, Papada de cerdo, Platos con grasa, hierbas, brasas y jugosidad. 
La fruta y la especia del vino abrazan el plato, mientras el tanino limpia el paladar. 
Tip práctico de servicio: el Ródano no se explica con tecnicismos. Se explica con actitud. “Es un vino con 
carácter, como la cocina que hacemos aquí”. 
El Ródano nos enseña que el vino debe tener identidad. En Deckman’s servimos vinos de Baja 
California con carácter, orgullo y una actitud que se nota desde la primera copa. 


