DECKMQ"’S VINO CAPSULA DEL DIA # 87

Isla Sur de Nueva Zelanda: Marlborough y Central Otago

Equipo Deckman’s: hoy viajamos a la Isla Sur de Nueva Zelanda, donde se produce parte de lo mejor del vino del
pais. Marlborough y Central Otago son las regiones mas conocidas y nos ensefian una leccién muy clara: el clima
frio y la altitud crean vinos frescos, aromaticos y gastronédmicos. Es un estilo que podemos usar para explicar y
vender nuestros vinos de Baja California con seguridad.

1) Marlborough — el corazon del Sauvignon Blanc

Marlborough es la regién mas famosa de Nueva Zelanda. Esta ubicada en la punta noreste de la Isla Sury es un
valle amplio, con influencia maritima, dias soleados y noches frescas. Estas condiciones permiten una
maduracidn lenta y consistente, que genera blancos vibrantes, con acidez marcada, fruta tropical y notas
herbales.

Productores destacados: Cloudy Bay (el pionero del estilo internacional), Dog Point, Villa Maria, Yealands Estate,
Wither Hills, Brancott Estate y Greywacke. Cada uno ha desarrollado un estilo reconocible: Sauvignon Blanc
fresco, aromatico y directo, ideal para vender como vino gastronémico.

Puente con Baja California: nuestro Sauvignon Blanc del Valle de Guadalupe refleja el mismo concepto: frescura,
acidez y aromatica definida, lista para acompanar mariscos, ostiones, ceviches y ensaladas. La diferencia esta en
el terrufio: en Nueva Zelanda, la frescura viene del clima frio; en Baja, viene del sol, brisa marina y manejo de
vifiedo. Pero el efecto final para el cliente es igual: un blanco vibrante que mejora la comida.

Maridaje: Marlborough es perfecto con platos ligeros del menu Deckman’s: aguachiles, ceviches de lobina,
ensaladas de betabel, trucha. La acidez corta grasa, resalta sabores y refresca el paladar.

2) Central Otago — el Pinot Noir de altura

Central Otago es la region mas austral del pais y la mas fria. Aqui la estrella es la Pinot Noir, reconocida
mundialmente por su eleganciay frescura. Los vifiedos estan a gran altitud, en pendientes soleadas, con noches
frias que preservan la acidez y desarrollan aromas complejos: cereza roja, frambuesa, flores y especias suaves.
Productores destacados: Felton Road, Mount Difficulty, Rippon, Amisfield y Burn Cottage. Estos vinos muestran
como un clima extremo, un cuidado intenso del vinedo y fermentacién cuidadosa producen tintos delicados pero
profundos, ideales para la mesa.

Puente con Baja California: los Pinot Noir del Valle de Guadalupe comparten la misma filosofia: frescura, textura,
aroma definido y gastronomia. Si un cliente menciona un tinto ligero pero elegante, podemos referirnos a Central
Otago para mostrar que nuestros vinos logran lo mismo, pero con identidad mexicanay sol del Valle.

Tip practico de servicio:

Cuando alguien mencione Nueva Zelanda o pregunte por vinos frescos y elegantes, la frase clave es:

“Si te gusta el estilo de Marlborough o Central Otago, tenemos un Sauvignon Blanc o un Pinot Noir mexicano con
esa frescura y elegancia, perfecto con tu platillo.”

Cierre motivacional:

Marlboroughy Central Otago nos recuerdan que el climay la atencién alvifedo definen el estilo, pero el éxito viene
de la consistenciay laidentidad. En Deckman’s aplicamos la misma filosofia: servimos Baja California con orgullo,
conocimiento y actitud, cada copa, cada mesa.



