DECKMQ"’S VINO CAPSULA DEL DIA # 109

CHATEAU MARGAUX

Equipo Deckman’s: hoy exploramos Chateau Margaux, uno de los Premier Crus histéricos del Médoc, Left Bank,
Burdeos, y simbolo mundial de elegancia, sofisticacidony armonia. Margaux es un ejemplo de cémo terroir, historia
y vision pueden producir un vino que se reconoce al instante en cualquier mesa del mundo.

Historia y ubicacion:

Chateau Margaux esta situado en la subregion de Margaux, dentro del Médoc, en la ribera izquierda de la Gironda.
Su historia documentada se remonta al siglo Xll, consolidandose como referencia de elegancia y finura durante
siglos. Su prestigio se ratificé en la Clasificacidon de 1855, donde fue considerado Premier Cru. La bodega ha
permanecido en manos de familias comprometidas con la tradicién, actualmente propiedad de Corinne
Mentzelopoulos, quien mantiene un enfoque en calidad, consistencia y respeto por el terroir.

Terroir y caracteristicas:

Los vinedos estan plantados en suelo de grava profunda, bien drenado y expuesto al sol, ideal para Cabernet
Sauvignon. La combinacién de clima maritimo, influencia del rio Gironda y suelos diversos genera vinos con fruta
concentrada, taninos finos y un perfil elegante y complejo. El blend tipico incluye Cabernet Sauvignon (70%),
Merlot, Petit Verdot y Cabernet Franc, resultando en vinos con gran potencial de guarda, equilibrio y expresion
gastrondmica. Chateau Margaux se distingue por su elegancia y sutileza. No busca ser el vino mas potente, sino
el mas armonioso. Sus aromas incluyen cassis, cereza negra, cedro, flores y notas minerales, con taninos
refinados que acompanan perfectamente la comida. Margaux es referencia global de como un vino puede ser
elegante, serio y al mismo tiempo disfrutable joven o tras décadas de guarda.

Wine Facts y presencia mundial:

Premier Cru desde 1855

Capacidad de guarda: 30-50 afios

Estilo: elegante, aromatico, fresco, con fruta y tanino refinado

Presencia mundial: restaurantes top, coleccionistas, subastas, guias internacionales

Reconocido por consistencia, prestigio y su papel educativo en la viticultura mundial

Duefio y enélogo:

Dueno: Corinne Mentzelopoulos. Endlogo: Philippe Bascaules, encargado de mantener consistencia, expresion
del terrufio y evolucion de cada anada

Puente con Baja California y Deckman’s:

Aunque nuestros vifiedos no replican el clima de Margaux, los principios son los mismos: estructura, fruta, acidez
y armonia con la comida. Los ensambles de Cabernety Merlot de Valle de Guadalupe y Ojos Negros reflejan estos
principios: fruta concentrada, taninos redondos y vinos gastronémicos que acompafan platos robustos del menu
Deckman’s, desde borrego y costilla hasta rib eye y solomillo

Cierre motivacional:

Chateau Margaux demuestra que historia, terroir y cuidado producen un vino icénico. En Deckman’s aplicamos la
misma filosofia: servimos Baja California con orgullo, disciplina y excelencia, cada copa y cada mesa,
diferenciando nuestro servicio y elevando la experiencia de nuestros clientes.



