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CHILE - Datos Generales e Historia del Vino Chileno

Chile es uno de los paises mas importantes del vino en el mundo moderno. No por antigiedad —como
Francia, Italia o Espana—-, sino por algo igual de valioso: coherencia, calidad y claridad de estilo. Chile se
convirtio en un referente global porque entendi6 desde temprano que su fortaleza estaba en su geografia
y en su capacidad para producir vinos limpios, consistentes y accesibles.

Chile es un pais extremadamente largo y estrecho. Eso crea una combinacion unica de clima: cordillera
de los Andes a un lado, océano Pacifico frio al otro, valles interiores soleados y suelos aluviales y
graniticos en practicamente todas las regiones vinicolas. Esta geografia permite producir desde vinos
frescos hasta tintos profundos y estructurados. Esa diversidad hace que Chile sea, para el Nuevo Mundo,
lo que Francia es para Europa: un pais que ofrece estilos para todos los gustos.

La historia del vino chileno comienza en el siglo XVI con los conquistadores espanoles, pero el salto
importante llegé a mediados del siglo XIX, cuando familias chilenas adineradas comenzaron a viajar a
Francia y trajeron de vuelta Cabernet Sauvignon, Merlot, Carmenere y técnicas de bodegas bordelesas.
Mientras Europa sufria el desastre de la filoxera, Chile permanecié libre de la plaga, lo que permitio
conservar vifias antiguas y estilos clasicos.

En el siglo XX, Chile vivié una transformacion completa. Nombres como Concha y Toro, Santa Rita,
Undurraga, Carmen y Errazuriz construyeron la industria moderna. Ya en los afios 90 y 2000, proyectos
como Almaviva (Concha y Toro + Mouton Rothschild), Sena (Errazuriz + Mondavi), Montes Alpha, Clos
Apalta (Casa Lapostolle) y las casas costeras como Leyda y Garcés Silva pusieron a Chile en la élite
mundial. Hoy Chile compite de tu a tu con cualquier pais del Nuevo Mundo.

Pero lo importante para nosotros no es vender Chile. Es entenderlo para poder explicar mejor Baja
California.

Chile y Baja comparten algo fundamental: Ambos son regiones del Nuevo Mundo con libertad creativa.
En ambos lugares se mezclan uvas, se busca identidad y no se depende de reglas estrictas europeas.
Chile tiene zonas calidas como Maipo o Colchagua y zonas frias como Casablanca o Leyda. Baja
también: Valle de Guadalupe y Santo Tomas son célidos; Ojos Negros y San Vicente pueden ofrecer
frescuray acidez.

Cuando un cliente conozca Chile, el equipo puede usar este puente para vender vino mexicano con
orgullo. Por ejemplo:
o “Site gusta el Cabernet profundo tipo Maipo, en Baja tenemos ensambles con Cabernet y Merlot
con mas fruta y caracter mediterraneo.”
o “Site gusta el estilo fresco de Casablanca, Baja tiene blancos vibrantes perfectos para ostiones 'y
aguachiles.”
« “Chile es ordeny consistencia; Baja es energia, creatividad y expresion del desierto.”
En maridajes, Chile nos ensefa la importancia del equilibrio: tintos estructurados con carne, vinos
frescos con mariscos y blancos aromaticos con cocina vibrante. Todo eso aplica perfectamente a
Deckman’s, donde el producto es protagonista y el vino debe acompanar sin estorbar.



