DECKME“’S VINO CAPSULA DEL DIA # 59

Vinos de Gran Clase de Espana - Priorat

Equipo Deckman's: jListos para lo premium! Hoy hablamos de Priorat, la joya catalana de
vinos de gran clase y ademas mi region favorita en el mundo (PP). Este rincdn rocoso en
Tarragona es como un diamante en bruto: solo 2,000 hectareas, pero produce tintos
intensos que compiten con los mejores del mundo. En 2025, Priorat es DOQ
(Denominacion de Origen Calificada), la mas estricta de Espana, con produccion de 5
millones de botellas al afno, enfocada en calidad sobre cantidad. Sus vinos son caros y
codiciados, con botellas desde $1,000 pesos.

El terroir es épico: suelos de llicorella (pizarra volcanica) que retienen calor y drenan agua,
forzando raices profundas (hasta 40 m) para minerales. Clima mediterraneo con lluvias
escasas (400 mm) y amplitud térmica da concentracion. Uvas clave: Garnachay Carifiena
(locales, con fruta madura y especias), mas Cabernet Sauvignon y Syrah para estructura.
Vinos como L'Ermita de Alvaro Palacios o Clos Mogador de René Barbier son leyendas:
tintos potentes con notas de mora, regaliz, minerales y taninos firmes, ideales para guarda
15-20 anos.

Historia: Monjes cartujos plantaron vides en el siglo Xl (de ahi "Priorat"). Decayod en el XIX
por filoxera, pero revividé en los 80s con "los cinco magnificos" (Palacios, Barbier, etc.),
invirtiendo en terrazas empinadas (cosecha manual, rendimientos bajos: 1 kg/vid). Hoy,
sostenibilidad reina: 70% organico, con biodinamica creciente para combatir cambio
climatico (sequias mas frecuentes).

Maridajes: Un Priorat con carnes rojas, quesos curados o chocolate amargo - resalta su
profundidad.

En sala, inspiren: "Priorat es terroir extremo, como nuestros suelos graniticos: da vinos con
alma mineral, similar a nuestro Syrah de Finca La Carrodilla". Tip: "Recomienden este
Grenache local con cordero; en Priorat lo harian para equilibrar intensidad". Inviten a
probar: ";Siente los minerales? Es como beber la tierra catalana en nuestra copa
bajacaliforniana". Para ventas: "Upsell con 'Este Pagano de La Lomita evoca los grandes

Priorat — exclusivo y potente'.

iEquipo, emocionémonos! Priorat nos muestra que lo pequeno es poderoso. Usen esto
para vender con historia, haciendo que nuestros tintos locales brillen como estrellas. jA
conquistar mesas!

En Baja California, vinos como el Arbol de Finca La Carrodilla o el Pagano de La Lomita
capturan esa intensidad mineral de Priorat, complementando nuestra cocina zero-waste y
sostenible en Deckman's.



