
VINO CAPSULA DEL DIA # 121 

SASSICAIA (TOSCANA, ITALIA) 
Equipo Deckman’s: hoy nos sumergimos en Sassicaia, el ícono de los Super Tuscan y uno de los vinos más prestigiosos 
de Italia. Este vino nos enseña cómo innovación, tradición y visión familiar pueden convertir un viñedo en referencia mundial, 
capaz de generar emoción y prestigio en cada mesa. 
Historia y ubicación: 
Sassicaia se elabora en Bolgheri, Toscana, en la bodega Tenuta San Guido, propiedad de la familia Incisa della Rocchetta. 
Su historia comienza en 1944 cuando Mario Incisa della Rocchetta plantó Cabernet Sauvignon y Cabernet Franc, 
inspirándose en los grandes vinos de Burdeos. Su objetivo era crear un vino elegante y estructurado, distinto de los clásicos 
vinos toscanos de la época. La fama internacional llegó en los años 60 y 70, gracias al trabajo del enólogo Giacomo Tachis, 
considerado el creador del Super Tuscan. 
Terroir y características: 
Los viñedos de Sassicaia disfrutan de suelo de grava bien drenado y exposición óptima al sol, lo que permite maduración 
uniforme y fruta concentrada. El clima mediterráneo, con veranos cálidos y brisas marinas del Tirreno, contribuye a que los 
tintos desarrollen aromas complejos de frutas negras, cedro, hierbas mediterráneas y especias. Su estructura combina 
taninos firmes pero sedosos, acidez equilibrada y longitud en boca, generando vinos listos para envejecer décadas sin 
perder frescura ni armonía. 
Estilo internacional: 
Sassicaia es elegante y refinado, combinando fruta madura, tensión y sutileza. Es un vino que expresa el terroir de Bolgheri 
y la filosofía de la familia Incisa: balance, finura y capacidad de acompañar la gastronomía sin opacar los sabores del plato. 
Su prestigio lo ha convertido en un referente para enólogos y sommeliers de todo el mundo. 
Wine Facts y presencia mundial: 

 Blend: Cabernet Sauvignon dominante, Cabernet Franc  
 Capacidad de guarda: 20–40 años  
 Producción limitada y codiciada internacionalmente  
 Distribución: coleccionistas, restaurantes top y guías internacionales  
 Reconocido por elegancia, consistencia y estilo Super Tuscan  

Dueño y enólogo: 
 Dueño: Familia Incisa della Rocchetta  
 Enólogo histórico: Giacomo Tachis, responsable del concepto Super Tuscan  
 Enólogo actual: Alberto Antonini y su equipo supervisan vinificación y crianza, garantizando calidad y consistencia  

Puente con Baja California y Deckman’s: 
Aunque nuestros viñedos no replican el clima mediterráneo exacto de Bolgheri, la filosofía es la misma: fruta concentrada, 
estructura, balance y armonía con la comida. Nuestros ensambles de Cabernet y Merlot del Valle de Guadalupe y Ojos 
Negros reflejan estos principios, ideales para rib eye, borrego, solomillo y costilla braseada. Esta referencia ayuda al 
equipo a transmitir seguridad y confianza al cliente. 
Tip de servicio: 
Cuando el cliente mencione Sassicaia, conecta con nuestros vinos mexicanos: 
“Si le gusta Sassicaia, nuestro ensamble del Valle ofrece la misma elegancia, fruta y armonía, ideal para acompañar su plato 
con identidad mexicana.” 
Cierre motivacional: 
Sassicaia nos enseña que innovación, visión y respeto por el terroir producen vinos legendarios. En Deckman’s 
aplicamos la misma filosofía: servimos Baja California con orgullo, precisión y pasión, cada copa y cada mesa, 
diferenciando nuestro servicio y elevando la experiencia del cliente a nivel internacional. 


