DECKMQ"’S VINO CAPSULA DELDIA#120

CLOS MOGADOR
Equipo Deckman’s: hoy cerramos nuestra serie de los 5 grandes vinos de Espafia con Clos Mogador, el icono del Priorat
moderno. Este vino nos ensefna que la combinacion de terroir extremo, uvas autéctonas y visidon audaz puede producir un
tinto potente, elegante y completamente Unico. Clos Mogador representa la maxima expresion de Garnacha y Carifiena, y
es un ejemplo claro de cdmo pequefios vifiedos pueden generar vinos que conquistan al mundo.
Historia y ubicacién:
Clos Mogador fue creado por René Barbier a finales de los afios 80 en Gratallops, corazén del Priorat. La region se
caracteriza por pendientes empinadas, suelos de pizarra (llicorella) y exposicion perfecta al sol, condiciones que
concentran la fruta y aportan mineralidad. La bodega fue pionera en elevar el estandar de los tintos mediterraneos,
demostrando que Priorat podia competir con los grandes vinos del Nuevo Mundo y de Europa.
Terroir y caracteristicas:
El suelo de pizarra permite un drenaje excelente y concentra minerales, mientras la amplitud térmica entre dia y noche
favorece la maduracion lenta. Clos Mogador combina principalmente Garnacha, Carifiena, Cabernet Sauvignon, Syrahy
Merlot, logrando vinos con taninos firmes, fruta roja y negra madura, especias, hierbas mediterraneas y mineralidad
intensa. El estilo es potente pero equilibrado, gastrondmico y capaz de envejecer varias décadas.
Estilo internacional:
Clos Mogador es un vino que combina intensidad, elegancia y caracter mediterraneo. Su fruta madura se integra con
taninos suaves y acidez bien marcada, generando un vino listo para disfrutar joven, pero con capacidad de evolucion. Es
un ejemplo de como un terroir extremo puede crear vinos de precisiony complejidad, que reflejan tanto el caracter delvifiedo
como la vision del endlogo.
Wine Facts y presencia mundial:

e Region: Priorat, Espafia

e Uvas principales: Garnacha, Carifiena, Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot

e Capacidad de guarda: 20-40 afios

e Produccién limitada, altamente codiciado por coleccionistas y sommeliers

e Distribucidn internacional: restaurantes top, subastas, guias especializadas

e Reconocido por concentracion, mineralidad y elegancia mediterranea
Dueno y enélogo:

e Dueno y fundador: René Barbier

¢ Endlogo: René Barbier y su equipo supervisan cada etapa, asegurando identidad, concentracion y expresion del

terroir

Puente con Baja California y Deckman’s:
Aunque el clima de Baja es distinto al Priorat, los principios son los mismos: concentracion, estructura, fruta y
gastronomia. Los ensambles tintos del Valle de Guadalupe y Ojos Negros reflejan estos valores, ofreciendo vinos que
acompanan borrego, rib eye, costilla braseada y solomillo, demostrando que la filosofia de Priorat también se aplica a
nuestra tierra'y cocina.
Tip de servicio:
Cuando un cliente mencione Clos Mogador o Priorat, conecta con nuestros vinos mexicanos: “Si le gusta Clos Mogador,
nuestro ensamble del Valle ofrece la misma potencia y mineralidad, ideal para acompanfar su plato con identidad mexicana.”
Cierre motivacional:
Clos Mogador nos ensefia que terroir extremo, pasion y vision producen vinos excepcionales. En Deckman’s aplicamos
la misma filosofia: servimos Baja California con orgullo, cuidado y excelencia, cada copa y cada mesa, creando
experiencias inolvidables que diferencian nuestro servicio y elevan la gastronomia a nivel mundial.



