
VINO CAPSULA DEL DIA # 116 

VEGA SICILIA 
Equipo Deckman’s: hoy nos adentramos en Vega Sicilia, el símbolo absoluto de la Ribera del Duero y un referente mundial 
de elegancia y longevidad. Este vino no solo representa tradición, sino también la manera en que disciplina, terroir y visión 
pueden transformar un viñedo en leyenda. 
Historia y ubicación: 
Vega Sicilia se encuentra en Valbuena de Duero, a lo largo del río Duero, en Castilla y León, España. Fundado en 1864, se 
ha convertido en un ícono de la viticultura española. Su prestigio internacional se construyó gracias a su combinación de 
uvas Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot, su crianza excepcional y la dedicación de generaciones de enólogos y 
propietarios. 
Terroir y características: 
Los viñedos disfrutan de suelos arcillosos y calcáreos con grava superficial, lo que garantiza drenaje perfecto y desarrollo 
uniforme de la uva. El clima continental con veranos cálidos e inviernos fríos favorece maduración óptima y concentración 
aromática. Vega Sicilia produce vinos con taninos refinados, fruta compleja y notas de cedro, tabaco y especias, 
mostrando equilibrio entre potencia y sutileza. 
Estilo internacional: 
Este vino destaca por su armonía y capacidad de evolución. Es elegante sin ser austero, profundo sin perder frescura. Su 
estructura permite disfrutarlo joven, pero también evolucionar por décadas, convirtiéndose en referencia obligada para 
coleccionistas y sommeliers. 
Wine Facts y presencia mundial: 

 Blend: Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot 
 Capacidad de guarda: 30–50 años, algunas añadas más 
 Aromas: frutas negras maduras, tabaco, cedro, hierbas y especias 
 Distribución internacional: restaurantes de alta gama, coleccionistas y subastas 
 Reconocido por consistencia y equilibrio año tras año 

Dueño y enólogo: 
 Dueño: Familia Álvarez 
 Enólogo: José Moro supervisa la vinificación y crianza, asegurando que cada añada refleje identidad y excelencia 

Puente con Baja California y Deckman’s: 
Aunque nuestros viñedos no replican exactamente el terroir de Ribera del Duero, la filosofía es la misma: crear vinos que 
acompañen la comida con equilibrio y personalidad. Nuestros ensambles de Cabernet y Merlot del Valle de Guadalupe y 
Ojos Negros reflejan estos principios: fruta madura, tanino elegante y vinos listos para maridar rib eye, borrego, solomillo o 
costilla braseada. 
Maridaje práctico: 

 Tintos robustos → rib eye, borrego, costilla braseada, solomillo 
 Platos con hierbas y salsas concentradas → resaltan complejidad del vino 

Tip de servicio: 
Cuando un cliente mencione Vega Sicilia, el equipo puede transmitir seguridad y conexión: 
“Si le gusta Vega Sicilia, nuestro ensamble del Valle ofrece la misma elegancia y balance, listo para acompañar su plato con 
identidad mexicana.” 
Cierre motivacional: 
Vega Sicilia nos recuerda que terroir, paciencia y dedicación producen vinos extraordinarios. En Deckman’s aplicamos la 
misma filosofía: servimos Baja California con orgullo, precisión y pasión, cada copa y cada mesa, haciendo que la 
experiencia del cliente sea memorable y diferenciadora. 


