DECKMEN’S VINO CAPSULA DEL DIA # 20

Concepto: Técnicas de Cosecha en Viticultura

Las técnicas de cosecha son el punto culminante del ciclo viticola, determinando el
momento y método precisos para recolectar uvas que aseguren la maxima calidad. En el
Valle de Guadalupe, la cosecha manual o mecanica se sincroniza con la madurez fendlica
Optima, logrando vinos equilibrados, frescos y expresivos, ideales para armonizar con
nuestra cocina local de mar y tierra. Esta practica ofrece una oportunidad para compartir
la pasion y el cuidado detras de cada botella, conectando emocionalmente con los
clientes a través de la autenticidad mexicana.

Origen y Relevancia en Valle de Guadalupe:

El equipo destacara que estas técnicas, perfeccionadas en regiones vinicolas como
Toscana y Burdeos, se adaptan en el Valle de Guadalupe para aprovechar las noches
frescas que preservan la acidez natural de las uvas. Este enfoque resalta la frescura y el
caracter unico de los vinos locales, invitando a los clientes a descubrir cémo la cosecha
define la excelencia de la region.

Descripcion de Métodos Clave:

El equipo explicara la cosecha manual, que permite una seleccion meticulosa de uvas
premium para variedades de alta calidad, y la cosecha mecanica, que optimiza eficiencia
en vinedos mas extensos. Ambas técnicas consideran niveles de azucar, acidez y fenoles
para garantizar sabores intensos y equilibrados, animando a los clientes a imaginar el
esfuerzo artesanal en el vinedo que da vida a cada sorbo.

Aplicacion en el Servicio:

El equipo integrara la historia de la cosecha al recomendar vinos de temporada,
conectandolos con maridajes de Deckman’s, como quesos artesanales, estofados o
mariscos a la parrilla. Se explicara cdmo el momento exacto de la cosecha aporta frescura
y estructura, elevando los sabores de los platillos y motivando a los clientes a explorar
combinaciones que resalten la esencia del Valle.

Condiciones de Enfoque y Argumento de Ventas:

Elequipo empleara un relato breve y envolvente, usando imagenes evocadoras como "uvas
recolectadas bajo laluzde laluna" en elcaso de las cosechas nocturnas para algunas uvas
blancas y para captar la atencion sin interrumpir el flujo del servicio. Las explicaciones se
adaptaran al interés del cliente, manteniendo un tono calido y profesional.

El equipo presentara los vinos como el resultado de cosechas expertas en el Valle de
Guadalupe, donde el timing perfecto captura la esencia del terruiio. Esta narrativa atraera
a comensales que buscan autenticidad y calidad, promoviendo ventas por copa o botella
con un énfasis en la frescura vibrante y el orgullo regional.



