DECKME“’S VINO CAPSULA DELDIA # 2

Concepto Uvas Blancas: Chardonnay

La Chardonnay es una variedad de uva blanca de gran versatilidad que prospera en el Valle
de Guadalupe, donde el clima mediterraneo y los suelos ricos producen vinos elegantes y
complejos. Esta uva ofrece una experiencia sofisticada con notas que van desde manzana,
pifay citricos hasta matices cremosos ytostados, dependiendo de su vinificacion. Es ideal
para complementar nuestra cocina local de mar y tierra, brindando una oportunidad para
destacar la calidad de los vinos mexicanos y conectar con los clientes a través de su
autenticidad.

Origen Internacionaly Relevancia en Valle de Guadalupe: El Equipo destacara que
la Chardonnay, originaria de Borgofa, Francia, se ha adaptado excepcionalmente al
Valle de Guadalupe, donde el terroir local aporta un equilibrio unico entre frescuray
complejidad, invitando a los clientes a descubrir la version mexicana de esta uva
prestigiosa.

Descripcion de Caracteristicas Organolépticas: El Equipo describira sus aromas a
manzana verde, pera, pifia, citricos y, en algunos casos, notas de vainilla o
mantequilla por crianza en roble, con una textura suave y equilibrada, animando a
los clientes a explorar su perfil sofisticado.

Armonias y Maridajes: El equipo recomendara maridajes con platillos de
Deckman’s, como pescados a la parrilla, risottos, pastasy pollo en salsas cremosas
0 quesos locales, explicando como la estructura del vino complementa los sabores
para impulsar pedidos combinados.

Condiciones de Servicio: El equipo asegurara servir el Chardonnay ligeramente frio
(10-12°C) para resaltar su equilibrio entre frescura y cremosidad, proyectando
profesionalismo y elevando la experiencia del cliente.

Argumento de Ventas: El equipo posicionara este vino como una joya versatil del
Valle de Guadalupe, ideal para quienes buscan elegancia y calidad en un vino
mexicano, promoviendo ventas por copa o botella con énfasis en su prestigio y
conexion con la region.



