
VINO CAPSULA DEL DIA # 95 

 
Brasil: Regiones Emblemáticas Y Vinos Destacados 
 
Equipo Deckman’s: cerramos la semana sudamericana con un recorrido por las regiones vitivinícolas más 
emblemáticas de Brasil, enfocándonos en Serra Gaúcha y Planalto Catarinense, que han definido la calidad 
moderna del vino brasileño y nos permiten conectar estos conceptos con los vinos de Baja California que 
servimos en Deckman’s. 
1) Serra Gaúcha — la cuna del vino brasileño moderno 
Serra Gaúcha, ubicada en el sur de Brasil, es la región más reconocida y la más avanzada en términos de calidad. 
Su clima es templado y húmedo, con inviernos suaves y veranos cálidos, moderados por brisas frescas que 
ayudan a mantener acidez natural en las uvas. La zona produce Chardonnay, Sauvignon Blanc, Riesling, Merlot, 
Cabernet Sauvignon y Pinot Noir, además de espumosos de alta calidad. 
Productores destacados: Miolo, pionero en blancos y espumosos; Salton, con tradición y consistencia; Casa 
Valduga, especializada en vinos de guarda y espumosos; Aurora, gran cooperativa que mantiene estándares 
internacionales; y Pizzato, reconocido por varietales aromáticos y ensambles finos. Estos vinos destacan por 
frescura, equilibrio y potencia moderada, siempre con enfoque gastronómico. 
Puente con Baja California: Los espumosos y blancos frescos de Serra Gaúcha funcionan igual que nuestros 
Sauvignon Blanc, Chardonnay y espumosos mexicanos, ideales para mariscos, ostiones, ceviches, ensaladas y 
platos ligeros del menú Deckman’s. Los tintos de Merlot y Cabernet se conectan directamente con nuestros 
ensambles del Valle de Guadalupe y Ojos Negros, ofreciendo fruta, textura y gastronomía lista para carne y 
borrego. 
2) Planalto Catarinense — clima fresco y vinos de altura 
Esta región de Santa Catarina es más fría, con altitud y suelos bien drenados, lo que permite vinos elegantes y 
concentrados. Se destacan Pinot Noir, Chardonnay y Sauvignon Blanc, todos con alta acidez y aroma definido. 
Productores reconocidos incluyen Villa Francioni, Abreu, y pequeños proyectos boutique que trabajan en frescura 
y equilibrio. 
Planalto Catarinense nos enseña cómo el clima frío y la altitud producen vinos delicados y gastronómicos, una 
filosofía que conecta con los blancos y tintos frescos de Baja California, perfectos para platos ligeros y mariscos. 
3) Tip de servicio y ventas en Deckman’s 
El objetivo es que el cliente perciba experiencia internacional mientras seguimos promocionando solo nuestros 
vinos mexicanos. 
Maridaje práctico: 

 Tintos de Serra Gaúcha → rib eye, borrego, solomillo, costilla braseada, papada de cerdo 
 Blancos y Espumosos → ostiones, ceviches, trucha, aguachiles, ensaladas frescas 
 Pinot Noir de Planalto → platos ligeros con hierbas y vegetales 

Cierre motivacional: 
Brasil demuestra que la combinación de clima, altitud y cuidado del viñedo produce vinos memorables. En 
Deckman’s aplicamos lo mismo: servimos Baja California con orgullo, frescura, equilibrio y conocimiento, cada 
copa, cada mesa. 
 


