DECKMEN’S VINO CAPSULA DELDIA#13

Concepto: Historia del Valle de Santo Tomas

La historia del Valle de Santo Tomas representa la cuna de la vitivinicultura en Baja
California, con raices misioneras que evolucionaron hacia la bodega mas antigua de la
region. Este valle, con su produccion ininterrumpida de 137 anos, produce vinos de alta
calidad, y narra el paso de evangelizadores dominicos a empresarios visionarios,
preservando un legado de calidad y tradicion.

Origen y Evolucién Histérica:

Inicié en 1791 con la fundacion de la Misién de Santo Tomas de Aquino por misioneros
dominicos, quienes plantaron viias para vino sacramental. En 1888, solo seis afos
después de la fundacion de Ensenada, Francisco Andonaegui y Miguel Ormart compraron
el predio y establecieron Bodegas de Santo Tomas, la primera vinicola comercial de la
region. A lo largo del siglo XX, expandi6é operaciones a Valle de Guadalupe en los 1920s,
resistiendo prohibiciones coloniales y evolucionando con siete generaciones de
productores.

Relevancia en Baja California:

Ubicado 40 kms. al sur de Ensenada, este sitio mantiene 137 afos de produccién continua,
enfocandose en variedades italianas, espafiolas y francesas y atrayendo turismo por su
herencia misionera y vinos iconicos. La misién de 1791 fue clave para la produccion
religiosa inicial, y Bodegas Santo Tomas ha operado sin interrupciones desde 1888, con
influencia en la industria nacional. En los 1920s, se expandid, convirtiéndose en pilar del
turismo vinicola bajacaliforniano.

Caracteristicas Climaticas: El Valle de Santo Tomas se caracteriza por un clima semiarido
con una temperatura promedio anual de 18-20°C, influenciado por brisas marinas que
moderan el calor estival, alcanzando maximas de 35°C en verano y minimas de 5°C en
invierno. Su precipitaciéon es escasa, alrededor de 200-250 mm anuales, lo que requiere
riego controlado, pero sus suelos arcillosos y pedregosos retienen bien la humedad,
favoreciendo la produccién de uva de calidad que desarrolla sabores intensos y
estructurados.

Diferencias con el Valle de Guadalupe: A diferencia del Valle de Guadalupe, que disfruta
de un microclima mas templado con 300-350 mm de lluvia anual y suelos graniticos que
aportan complejidad frutal a sus vinos, Santo Tomas presenta un entorno mas seco y
calido, lo que da a sus vinos un perfil mas robusto y tanico. Mientras Guadalupe destaca
por su diversidad de variedades y turismo enoldgico, Santo Tomas mantiene un enfoque
tradicional, con viledos mas antiguos y una atmodsfera rural que resalta su herencia
historica, ofreciendo una experiencia vinicola mas local y menos comercializada.



