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Aspecto Visual

Intensidad de Color

Alta - Media - Baja

Blancos Palido - Paja - Dorado - Ambar
Color Rosados Claro - Salmon - Frambuesa
Tintos Ruby - Cereza - Ciruela - Granate
Matices Blancos 'Verdoso - Doradp
Tintos Violaceo - Anaranjado
Limpidez Transparencia - Nitidez - Brillantez
Densidad Alta - Media - Baja

Aspecto Aromatico

Intensidad del Aroma

Alta - Media - Baja

Familia Aromatica

Flores - Frutos - Especias - Maderas

Aromas Especificos

Los que correspondan

Calidad Aromatica

Fino - Elegante - Complejo - Equilibrado

Aspecto Gustativo

Intensidad del Sabor

Alta - Media - Baja

El Sabor Acido - Dulce - Salado - Amargo
La Acidez Alta - Media - Baja
La Tanicidad Suave - Aceptable - Agresiva
El Alcohol Suave - Aceptable - Agresivo
La Permanencia Larga - Media - Corta
EL Equilibrio Maduro -Joven

El Retrogusto

Sensacion Aromatica en boca

Aspecto Tactil

Temperatura

Correcta -Incorrecta

Astringencia

Aterciopelado - Aspero

Efervesencia

Presente - No Presente

Cuerpo

Generosidad Alcohol + Intensidad + Permanencia

Comentarios Finales

Equilibrio - Expresion - Tipicidad - Origen
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