
VINO CAPSULA DEL DIA # 118 

L’ERMITA 
Equipo Deckman’s: hoy exploramos L’Ermita, uno de los vinos más icónicos de Priorat, España. Este vino representa la 
máxima expresión de Garnacha y Cariñena, mostrando cómo un terroir extremo puede generar potencia, concentración y 
elegancia. L’Ermita nos enseña que incluso en regiones pequeñas y desafiantes, con cuidado y visión, se pueden producir 
vinos extraordinarios. 
Historia y ubicación: 
L’Ermita fue creado por Alvaro Palacios, un viticultor visionario que transformó Priorat a partir de los años 80. Sus viñedos 
se encuentran en las laderas de pizarra del Priorat, suelos pobres y drenantes que obligan a las raíces a profundizar y 
concentrar la fruta. Esta región mediterránea es cálida y seca, con amplitud térmica entre el día y la noche, lo que aporta 
tensión, acidez y expresión mineral a los vinos. 
Terroir y características: 
El terroir del Priorat, con su llicorella (pizarra descompuesta) y exposición óptima al sol, genera uvas concentradas. L’Ermita 
combina Garnacha (80%) y Cariñena, produciendo vinos con fruta roja y negra intensa, especias, mineralidad y taninos 
firmes pero elegantes. El estilo es potente, profundo y muy gastronómico, capaz de acompañar platos robustos y 
complejos, pero con equilibrio que permite disfrutarlo desde joven. 
Estilo internacional: 
L’Ermita es reconocido por su combinación de concentración y elegancia. La fruta madura se equilibra con taninos 
redondos y acidez bien integrada. Cada añada refleja la personalidad del viñedo y la visión de Palacios, convirtiéndose en un 
referente global de tintos mediterráneos de alta gama. 
Wine Facts y presencia mundial: 

 Uvas principales: Garnacha y Cariñena 
 Capacidad de guarda: 20–40 años 
 Aromas: frutos negros y rojos maduros, especias, mineralidad, hierbas mediterráneas 
 Producción limitada, altamente codiciado por coleccionistas y sommeliers 
 Distribución internacional: restaurantes de alta gama, subastas y guías especializadas 

Dueño y enólogo: 
 Dueño: Alvaro Palacios 
 Enólogo: Alvaro Palacios supervisa vinificación, crianza y selección de parcelas, asegurando que cada añada refleje 

terroir y estilo único 
Puente con Baja California y Deckman’s: 
Aunque el clima y suelo no son idénticos, los principios se aplican: estructura, concentración, expresión de fruta y 
armonía con la comida. Nuestros ensambles tintos del Valle de Guadalupe y Ojos Negros reflejan estos valores, ofreciendo 
vinos perfectos para borrego, rib eye, solomillo y costilla braseada, potenciando la gastronomía del menú Deckman’s. 
Maridaje práctico: 

 Tintos potentes → borrego, rib eye, costilla, solomillo 
 Platos con hierbas y reducciones → resaltan la complejidad del vino 

Tip de servicio: 
Cuando el cliente mencione L’Ermita o Priorat, conecta con nuestros vinos mexicanos: “Si le gusta L’Ermita, nuestro 
ensamble del Valle ofrece la misma potencia, concentración y elegancia, con identidad mexicana.” 
Cierre motivacional: 
L’Ermita demuestra que terroir extremo y visión audaz producen vinos memorables. En Deckman’s aplicamos la misma 
filosofía: servimos Baja California con orgullo, disciplina y excelencia, cada copa y cada mesa, creando experiencias 
inolvidables y diferenciando nuestro servicio frente a cualquier otro restaurante. 


